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 Утверждаю  

Директор МАОУ Богандинской СОШ №1 

Маслова И.С. 

 «23» марта 2022 г. 

 

Паспорт пищеблока общеобразовательного учреждения 

_______________________МАОУ Богандинская СОШ №1________________ 
(наименование учреждения) 

 

1. Инженерное обеспечение пищеблока (указать наличие): 

Водоснабжение: 

- централизованное 

- от сетей населенного пункта 

- собственная скважина учреждения 

- в случае использования других источников указать их ведомственную 

принадлежность 

- вода привозная 

- прочее (уточнить) 

 

централизованное 

 

Горячее водоснабжение (указать источник) 

 

централизованное 

Наличие резервного водоснабжения 

 

нет 

Отопление: 

- централизованное 

- от сетей населенного пункта 

- собственная котельная 

 

централизованное 

Водоотведение: 

- централизованное 

- в сети населенного пункта 

- выгреб 

- локальные очистительные сооружения 

- прочее (уточнить) 

 

централизованное 

Вентиляция (механическая) 

 

механическая 
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2. Характеристика пищеблока дошкольного общеобразовательного учреждения 

Набор 

помещени

й 

Площа

дь (м
2
) 

Перечислить оборудование 

 

Технологиче

ское (плиты, 

моечные 

ванны, 

столы и пр.) 

(к-во единиц) 

Холодильно

е 

(наименован

ие к-во 

единиц / год 

выпуска) 

Налич

ие 

раков

ин для 

мытья 

рук 

 (к-во 

едини

ц) 

Соблюде

ние t
0
 

режима  

(t
0 

воздуха 

на 

складах) 

Наличие 

кондиционе

ров (к-во 

единиц) 

Наличие 

бактерицид

ных ламп  

(к-во 

единиц) 

Обеденный 

зал 

 

 

147,9 Стол 

обеденны

й – 23шт 
 

 7 шт да  1 

Раздаточна

я зона 

 

 

       

Овощной 

цех 

 

(Наличие 

холодильн

ика для 

хранения 

очищенны

х овощей 

Имеется / 

не 

имеется) 

 

3,7 Стол 

разделочн

ый – 2шт 

Электрическ

ая 

картофелечи

стка -1шт; 

Весы 

электронные 

GAS AD-05  

– 1шт 

 1 да   

мясо 

рыбный 

цех  

 

 

8,6 Электрическ

ая мясорубка 

«МИМ250-

2»-1шт; 

Весы 

настольные 

цифровые 

GAS AD-05  

-1шт; 

Стол 

разделочный 

– 2шт 
 

Холодильни

к Саратов - 

1шт ларь 

морозильны

й -1шт;  
 

1 да   

Помещение 

для 

обработки 

яиц 

 

 

       

Мучной 

цех 

 

 

18,3 Конвекцион

ная печь 

«Unox»-3шт; 

Весы 

 1 да   
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настольные 

цифровые 

GAS AD-05  

-1шт; 

Стол 

разделочный 

– 2 шт 
стол для 

выпечки-1шт 

Доготовоч

ный цех 

 

 

       

Помещение 

для 

нарезки 

хлеба 

 

 

       

Горячий 

цех 

 

32,2 Мармит 

электрическ

ий-1шт; 

Плита 

электрическ

ая ЭП-4ЖШ-

3шт; 

Измельчител

ь овощей 

«Гамма-5а»-

1шт; 

Слайсер -

1шт; 

Автоматичес

кая 

хлебонарезн

ая машина 

АХМ-300 Т-

2-1шт; 

Весы 

настольные 

цифровые 

GAS AD-05-

1шт; 

Электрическ

ая сковорода 

-1шт; 

Система 

водоочистки 

– 1 

комплект; 

Стол 

разделочный 

– 4шт; 

Шкаф для 

хранения 

Холодильни

к «polair»-

1шт; 

 

Холодиль

ник 

Саратов - 

1шт; 

Холодильни

к Бирюса – 

1шт 

1 да  1 
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посуды – 

1шт; 

Шкаф для 

хранения 

хлеба – 1шт; 

Привод для 

измельчения 

овощей – 

1шт; 

Овощерезка 

– 1шт 

Моечная 

для мытья 

столовой 

посуды 

 

       

Моечная 

кухонной 

посуды 

 

 

24,3 Посудомоеч

ная 

кухонная 

машина типа 

МПК700К-

1шт; 

Электрическ

ий 

кипятильник 

-1шт; 

Шкаф для 

хранения 

посуды – 

2шт; 

  Тележка 

для тарелок 

– 1шт; 

Моечная 

ванна  - 3шт.  

 
 

 1 да   

Моечная 

тары 

 

 

       

Помещение 

для 

обработки 

и хранения 

уборочного 

инвентаря 

 

 

2,1 стеллаж – 

1шт 

  да   

Склады 

 

 

8,1 стеллаж – 

2шт 

  да 1  

 

3.Характеристика складских помещений: 
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Виды складских 

помещений 

Площадь Оборудование, в т.ч. холодильное  

(указать к-во единиц/год выпуска) 

Соблюдение t
0
 

режима  

(t
0 
воздуха на 

складах) 

Склад сыпучих продуктов 

 

7.0 стеллаж -2шт (2012г) 

холодильник «Бирюса» -1 шт (2007г) 

холодильник -1 шт 

стол -1 шт (2012г) 

да 

Склад скоропортящихся 

продуктов 

 

7,1 стеллаж -2 шт(2012г) да 

Овощехранилище 

 

5.0 стеллаж -1 шт (2012 г) 

стол -1шт 

кондиционер -1шт (2020 год) 

 

Складские помещения 

отсутсвуют 

 

   

4. Характеристика бытовых помещений для сотрудников пищеблока: 

Виды складских помещений Площадь Оборудование, в т.ч. холодильное  

(указать к-во единиц/год выпуска) 

Сан. узел для сотрудников 

пищеблока 

 

1,8 Раковина , унитаз, контейнер для туалетной 

бумаги, емкость для жидкого мыла, контейнер 

для салфеток 

Гардеробная персонала 

 

5,0 Шкаф –пенал для хранения халатов – 1шт; 

(2012г) 

Шкаф –для хранения верхней одежды и обуви – 

1шт (2012г) 
Душевые для сотрудников 

пищеблока 

 

2,1 Душ с поддоном – 1шт (2012 г) 

5. Работники пищеблока: 

Категории 

работников 

К-во 

ставок 

Укомплектованность 

Заведующая 

столовой 

1 1 

Повар 

 

2 2 

Кухонный 

работник 

2 2 

 

7. Наличие орг. техники на пищеблоке (подчеркнуть): 

- - компьютер школы - 1шт 

- доступ в интернет – да 

- принтер школы 

 

 

 

Дата составления « 23» марта 2022г. 

 

Ответственный исполнитель: завхоз МАОУ Богандинской СОШ №1  Ланцева О.С. 


